ASSOCIATION YSER HOUCK -VOLCKERINCKHOVE

L'ATELIER DE PRESSAGE DE FRUITS OUVRE EN
SEPTEMBRE !

LE PRINCIPE: Transformez vos fruits,
conservez vos jus et consommez en

circuit court !

L'atelier de pressage, de pasteurisation et
de conditionnement de jus de fruits installé
par l'association YSER HOUCK pres de la
Chaumiére de septembre a novembre,
- permet de développer la consommation

locale, la proximité et I'échange. Son utilité est apparue il y a quelques années sur un
constat : nombre de fruits ne sont pas récoliés pour cause d'abondance, faute de
moyens de conservation ou d'habitudes de consommation.

Aujourd'hui, les possibilités de faire son jus en petite quantité et surtout de pouvoir
le conserver par la pasteurisation et le conditionner deviennent progressivement
réalité aprés la campagne active de plantations de fruitiers menée par YSER HOUCK
depuis 30 ans.

YSER HOUCK vous propose "L'Atelier de Pressage". C'est une
prestation de service réservée aux adhérents a jour de
cotisation pour une consommation personnelle.

Pour une école ou une commune, nous pouvons étudier
ensemble la mise en place d'un projet pédagogique ou d'une

activité périscolaire.

IPNS



MODALITES PRATIQUES

INSCRIPTION ET PRISE DE RENDEZ-VOUS : Les lundis, mardis, vendredis au
03.28.62.07.73

PARTICIPATION AUX FRAIS : Le litre de jus pressé et pasteurisé fourni en
bouteille fermée sera facturé .1,40. € (pressage manuel par les bénévoles,
pasteurisation a +80°C, bouteille et capsule comprises).

Possibilité de réemployer des bouteilles d’un litre en verre a large goulot
minutieusement lavees. Le tarif dans ce cas sera de 1€. La capsule neuve est
comprise dans le prix. '

QUANTITE : Sauf accord préalable en fonction de la demande, le volume de
fruits apporté sera compris entre 50 et 200 kg. Il faut environ 2 kg de pommes
pour fabriquer 1 litre de jus. Les fruits devront étre sains et propres.

CONDITIONNEMENT : Les houteilles de jus devront étre transportées
couchées dans des caisses rigides jusqu’a leur refroidissement. L'étanchéité
devra étre vérifiée a I'enlévement. La bonne conservation est de la responsabilité du

déposant.

o DECHETS : Les résidus sont emmenés et valorisés par le déposant dans des

sacs ou des seaux.
Vous étes intéressé-e ? Contactez-nous ! Inscrivez-vous !

. YSER HOUCK : 13 rue de I'Ancienne Gare
- 59470 VOLCKERINCKHOVE - 03.28.62.07.73

Mél : yser.houck@orange.fr
Site : https://www.yserhouck.org

"

Adhésion 12 mois : 30 euros

A 20 mn seulement de BERGUES, BOURBOURG, CASSEL ou SAINT-OMER - A 10 mn
de WATTEN.



